
Nos salades Repas
Salade Verte -----------------------------------------------------------------------------------------  4,50 € 
Salade Sophie ------------------------------------------------------------------------------------------9,50 €
salade, pastèque, buratta, tomates, cebettes, herbes, huile d’olive, vinaigre de xeres

Planche Ardéchoise  ------------------------------------------------------------------------------- 1 1,00 €
caillette, jambon cru, saucisson, pâté

Planche Ardéchoise Mixte ------------------------------------------------------------------------ 1 2,50 €
caillette, jambon cru, saucisson, pâté, fromage de chèvre

Tartare de Truite ------------------------------------------------------------------------------------ 1 2,50 €
truite de FONT ROME, salade, mangue, citron vert, cebettes, huile d’olive

Salade de ravioles ----------------------------------------------------------------------------------- 1 2,50 €
salade, ravioles au fromage, toast de St Marcellin, petit lard, tomates, concombre, noix, amandes torréfiées

Salade de camembert chaud  ------------------------------------------------------------------ 1 3,50 €
salade, camembert, confiture de myrtille, oignons rouges, lardons, tomates, amandes torréfiées

Salade chevrette  ----------------------------------------------------------------------------------- 1 3,50 €
salade, tomates, lardons, noix, maïs, toast au fromage de chèvre d’Ardèche, huile d’olive

Salade Balazuc --------------------------------------------------------------------------------------- 1 3,50 €
salade, chèvre frais (Areilladou) farci à la tapenade, tomates confites, croûtons, lardons

Salade du curé -------------------------------------------------------------------------------------- 1 4,50 €
jambon cru Sérrano, lardons, tomate, comté, œuf, croûtons

Galettes de sarrasin
La princesse (jambon, fromage) ------------------------------------------------------------------ 8,00 €
La bretonne (jambon, œuf, fromage) -------------------------------------------------------------  8,50 €
La Végétarienne (mozzarella, ratatouille, œuf) --------------------------------------------------  1 1 ,00 €
La Bergère ----------------------------------------------------------------------------------------------------- 1 1 ,50 €
(emmental, fromage de chèvre d’Ardèche, lardons, oignons confits, crème, miel)

La Fénière (tomate, caillette d’Ardèche, emmental, oignons confits) -------------------------  1 2,00 €
La Ti-cochon ----------------------------------------------------------------------------------------- 1 3,00 €
(filet mignon de porc au caramel beurre salé, oignons confits, pomme, emmental)

La Larzac -------------------------------------------------------------------------------------------- 1 3,00 €
(émincé de poulet, champignons de Paris frais, crème de roquefort, emmental)

La Pacifique --------------------------------------------------------------------------------------------------- 1 3,50 €
(crème fraîche ciboulette, truite de Font Rome, ratatouille, jus de citron, mozzarella)

Suppléments -------------------------------------------------------------------------------------------  1 ,20 €

Plats chauds
Assiette de frites  --------------------------------------------------------------------------------- 5,00 € 
Croque-monsieur et sa salade verte  -------------------------------------------------------- 9,00 €

Ravioles de Royan, salade verte
Soit à la crème ou roquefort ou cèpes ---------------------------------------------------------  1 5,00 €
Soit à la truite de Font Rome, crème  ----------------------------------------------------------  1 6,00 €

 Nos Viandes
Tartare de Bœuf à l’Italienne  ----- 1 7,00 €
Tomates séchées, parmesan, frites

Pouytrolle Ardéchoise, salade verte
(France)  ----------------------------------- 1 7,00 €
Morceau de porc avec blettes et des pommes 
de terre cuit au torchon dans la panse de porc 
pendant 4 heures puis coupé en tranches
de 250g et poêlé, accompagné de frites
ou riz ou légumes

Côtes d’Agneau grillées (NZ)
3 pièces ----------------------------------- 1 7,00 €
Frites ou riz ou légumes et salade verte

Pièce du boucher 220g 
Frites ou riz ou légumes et salade verte
- Nature ---------------------------------  1 8,00 €
- Sauce roquefort, poivre, cèpes ---- 20,50 €

Entrecôte 260g 
Frites ou riz ou légumes et salade verte
- Nature --------------------------------  20,00 €
- Sauce Roquefort, Poivre, Cêpes --- 22,50 €

Toutes nos viandes bovines 
sont d’origine UE

Notre Poisson
Truite de FONT ROME -------------  1 8,00 €
Sauce chardonnay accompagnée de riz 
et légumes

Nos Burgers
(Steak haché façon bouchère 150g VBF, 
accompagnés de frites et salade verte)

Cheeseburger -------------------------  1 6,00 €
Steak haché, tranche de cheddar fondu, 
salade, tomates, oignons confits

Le Patgel  ------------------------------  1 8,00 €
Steak haché, tranche de lard, 
fourme d'Yssingeaux, salade, tomates, 
oignons confits

Le Rayol  -------------------------------  1 8,50 €
Steak haché, tranche de lard, 
fromage de chèvre, salade roquette, 
tomate, oignons confits, crème

Menu ardéchois   25,00 €
Assiette Ardéchoise

caillettes, jambon cru, saucisson, pâté
Ou

Tartare de Truite
truite de Font Rome, salade, mangue, 

citron vert, cebettes, huile d’olive
Ou

Salade chevrette
salade, tomates, lardons, noix, maïs, 

toast au fromage de chèvre d’Ardèche, 
huile d’olive

*
Pouytrolle Ardéchoise, salade verte 

(France)
Morceau de porc avec blettes et 

des pommes de terre cuit au torchon
dans la panse de porc pendant 4 heures 
puis coupé en tranches de 250g et poêlé, 
accompagné de frites ou riz ou légumes

Ou
Truite de Font Rome

Sauce chardonnay 
accompagnée de riz et légumes

*
Assiette de fromages

ou Faisselle
(Sucre ou crème ou Coulis de fruit

ou crème de marron Imbert)
ou Flan à la châtaigne maison
ou Glace Coupe Ardéchoise

(1 boule crème de marron de l’Ardèche, 1 boule 
vanille bourbon, crème de marron Imbert, chantilly)

Menu Enfant   1 0,00 €
Moins de 10 ans
Un sirop à l’eau

(grenadine, fraise, cassis, menthe, citron, 
pêche, framboise, violette)

Ou un verre de Coca-Cola 
Ou un verre de jus d’orange

ou pomme
*

Steak haché (VBF) - frites
Ou Cheese burger - frites

Ou Nuggets - frites
*

Glace 1 boule parfum au choix

(Sans Gluten) (Notre farine de sarrasin provient de Bretagne)
Toutes nos galettes sont accompagnées de salade verte
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